TESZTAKESZITOGEP, 5 FELE TESZTA ELKESZITESEHEZ

Mindegyik modell elsérendi acélbol készult, 18 mikron vastagsagu nikkel, illetve
krombevonattal,

egészségugyi szempontbdl az élelmiszerekkel /lisztel, tojassal/ valé érintkezésre
legalkalmasabb anyag.

Hosszu évek multan sem oxidalédnak a tésztavagogep részei.

A gépek konnyen kezelhetd haztartasi kisgépek, amely nagyszerl adottsagaival a
haziasszonyok

munkajat megkonnyiti.

A hasznalhatosag:

1./ a gyurt tészta nyujtasara, nyujtéhengerek tavolsaganak allitasaval 0,4 mm-tél —
2.5 mm-ig

2./ valamint 3 méretben metélttészta, cérnametélt: 1 mm, 1.5 mm, szélesmetélt: 6
mm-es

szélességben vaghato.

Hasznalati utmutato:

1./ A készlléket a leszoritd kar segitségével az asztal lapjara rogzitjuk.

2./ A tésztavagogép a hajtokar segitségével mikodtethetd. A hajtokart, mindig abba
a csatlakozo6

hlvelybe kell helyezni, amelyik mlvelet / a tészta nyujtasat, vagy vagasat/ a
tésztavagoval

éppen végezni akarjuk.

3./ Tojassal, liszttel kemény tésztat gyurunk, majd a cipot, felszeleteljuk és egy kicsit
ellapitva

a gépbe helyezzuk, nyujtasra.

4./ A tészta nyujtasat az oldalon talalhaté allitdgomb segitségével 9 hengerrés
fokozatban

lehet szabalyozni /vastagabbra, vékonyabbra/

5./ Pihentesslk a tésztacsikokat 5-10 percig

6./ Ezutan végezzlk a tészta vagasat.

Felhivjuk kedves vdasarloink figyelmét!

A tésztavdgogéppel a nyujtds és a vagds csak igen keményre gyurt tésztival végezhetd el.
Ha nem tudjuk a megfelelé keményre gyurni a tésztdat, akkor a tésztalapokat célszerii a
nyujtohengeren tobbszor dtengedni uigy, hogy a hengerrést dllandéan csokkentjiik.



